CUISINENT
Ibat(l" Ve us

présente les chefs
et leurs recettes !

David BIASIBETTI
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Natif de Castelginest, David Biasibetti, découvre sa
passion pour la bonne cuisine dés son plus jeune age.
Formé a I’école hbteliere de Mazamet, il a une double
formation en cuisine et patisserie.

Bient6t les 21 ans de O SAVEURS, et une 15éme année
Etoilé.

O SAVEURS a Rouffiac Tolosan, c’est aujourd’hui des
«menus surprisex», pour faire découvrir ou redécouvrir
des produits frais, locaux, avec des plats originaux,
inspirés au fils des saisons.
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Les Toqués d’Oc Toulouse remercient leurs partenaires
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