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O’SAVEURS... DES FETES

Pour féter la fin d'année
comme il se doit, O Saveurs a
concocté pour vous des menus
« Dégustation ». Vous savoure-
rez toute la finesse de la cui-
sine de David Biasibetti pour
votre repas de Noél (le 25 au
midi) grace & un menu de féte
(85 € hors boissons) et pour le
réveillon de la Saint-Sylvestre
(125 € hors boissons).
Renseignez-vous |

U SAVEURS Le plaisir du godt

Au cceur de Rouffiac, agréable village situé aux portes
de la Ville rose, cet établissement vous accueille cha-
leureusement depuis 1998. L'équipe d'O Saveurs, met
a votre disposition un espace intérieur ol I'ambiance
se veut élégante, |'atmosphére cosy et confortable.

Avec |'arrivée des premiers frimas de I'hiver, c’est aussi
le temps du gibier. David Biasibetti, le chef, parvient
& le mettre & I'honneur au gré d'une carte savamment

composée de pro-
duits frais, de saison.
Des mets qui sédui-
sent aussi bien les
amateurs de poisson
que de viande. Re-
trouvez entre autres
le ligvre & la royale,
la palombe rétie, le
chevreuil, le foie gras
de canard dont tout épicurien raffole.

Cette table qui vous accueille aussi bien pour vos
repas de groupe que pour des moments plus privés a
tous les ingrédients d’une recette réussie: un accueil
souriant et convivial, un service efficace et discret, des
plats mélant soigneusement I'inédit au terroir.

Menu du Marché le midi (28 €).

Ouvert du mardi au vendredi midi et soir, samedi
soir et dimanche midi.

Fermeture le 24 et 25 au soir

et du 1 qu 4 janvier inclus.

(@) 8 place Ormeaux - 31180 ROUFFIAC-TOLOSAN

oG T4l.

:05 34 27 10 11 - www.o-saveurs.com

LE D-CADE|

LE PLAISIR A LETAT PUR

A VILLENEUVE-TOLOSANE

tous les amoureux de mets savoureux. Dans la grande salle cosy et raffi-
née, vous pourrez profiter de ce bel espace pour savourer voire repas.
Pour accueillir vos séminaires (de 10 a 20 couverts), deux petites salles
ont éé aménagées dans un décor style industriel new-yorkais.

A la fois feuirée et design, cefte
charmante adresse vous accueille
& Villeneuve-Tolosane pour un mo-

ment des plus agréables. Gréce &

des produits frais et de saison sa-
vamment sélectionnés et magni-
fiégs, Damien Cadei créé du
bonheur culinaire. Les profession-
nels ne s'y sont d'ailleurs pas from-
pés puisque ce talentueux chef
vient d'étre récompensé comme

Cété vins, la cave est riche et compte de belles références accés sur la
région Occitanie. Damien Cadei ef son équipe ont décidément fous les
ingrédients pour ravir leurs convives dans ce cadre chaleureux au service
efficace et prévenant.

Ouvert midi et soir du mardi au samedi (sauf merc. soir)

« Jeune Talent 2017 » par un
grand guide national de la gastro-
nomie. Amateurs de poissons
comme de viande, la carte séduit

Menu a emporter « Spécial Fétes »

Le D-Cadei facilite votre quotidien en mettant & votre disposition (sur
réservation 24h & 'avance), des plats & emporter. Et pour les fétes de
fin d'année, le D'Cadei vous propose aussi ce service prafique. Des
menus savoureux avec des produits de circonstance pour des fétes
pour vos réveillons du 24 et du 31 décembre. Renseignez-vous |

8 place de I'Hétel de Ville - 31270 VILLENEUVE-TOLOSANE

contact@dcadei.fr - Tél. :

05 61 92 72 68 - www.dcadei.fr
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